
50 ans.

m o d e  d e  c u l t u r e

v i n i f i c a t i o n

v e n d a n g e s

d e n s i t é  d e  p l a n t a t i o n

Saumur brut
les quarts 

saint vincent

100 %
chenin

Argilo
calcaire

f i c h e  t e c h n i q u e

Mis en bouteille au domaine
13,3 % vol. | L04-18

Vendanges manuelles.

Méthode traditionnelle.
Pas de dosage.
Fermentation en foudre.
Elevage de 9 mois sur lie en cuve.

5 500 pieds / hectare.

D é g o r g e m e n t

Parcelle de 
30 ares

à
Saumur

(49)

â g e  d e s  v i g n e s

2018

Exposition
ouest

Tenue de la vigne en agriculture biologique.
Spécificité, les vignes sont enroulées (évite les entre-coeurs /
développement plus naturel de la vigne).
Taille en guyot simple.
Travaux des sols, buttage, décavaillonnage, travaux léger du
cavaillon dans l’année.

2ème dégorgement : janvier 2024 (54 mois de lattes)


