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Mis en bouteille au domaine
14 % vol. | L03-20

Vendanges manuelles.
Sélection des raisins sur le haut de la parcelle.

Elevage de 12 mois sur lies.
Fermentation en foudre de 25 hectolitres Stockinger.

8 000 pieds / hectare.

Parcelle de 
2 hectares
située sur 

Courchamps
(49)

â g e  d e s  v i g n e s
9 ans.

2020

Tenue de la vigne en agriculture biologique.
Taille en guyot simple.
Travaux du sol au cheval, buttage, décavaillonnage,
travaux léger du cavaillon dans l’année.

Exposition
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