
Entre 30 et 60 ans.
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f i c h e  t e c h n i q u e

Mis en bouteille au domaine
12,5 % vol. | L01-21

Tenue de la vigne en agriculture biologique.
Spécificité, les vignes sont enroulées (évite les entre-coeurs /
développement plus naturel de la vigne).
Taille en guyot simple.
Travaux des sols, buttage, décavaillonnage, travaux léger du
cavaillon dans l’année.

Vendanges manuelles.

Elevage de 11 mois - Fermentation moitié/moitié en
foudre de 25 hectolitres Stockinger
cuve inox

5 500 pieds / hectare.

Parcelle de 
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située sur 
Courchamps
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