
50 ans.

m o d e  d e  c u l t u r e

v i n i f i c a t i o n

v e n d a n g e s

d e n s i t é  d e  p l a n t a t i o n

Saumur Chenin
grolleau gris

Argilo
sableux

f i c h e  t e c h n i q u e

Mis en bouteille au domaine
12,5 % vol. | L06-21

Vendanges manuelles.

Méthode traditionnelle.
Pas de dosage.

5 000 pieds / hectare.

D é g o r g e m e n t

2 parcelles
sur Fosse-Bellay

(49)
1,2 hectares
et 80 ares

â g e  d e s  v i g n e s

2021

Exposition
sud

3ème dégorgement : novembre 2023 (24 mois de lattes)

brut Cabernet franc

Tenue de la vigne en conversion vers l’agriculture biologique.
Taille en guyot simple.
Travaux des sols, buttage, décavaillonnage, travaux léger du
cavaillon dans l’année.


