
m o d e  d e  c u l t u r e

v i n i f i c a t i o n

v e n d a n g e s

d e n s i t é  d e  p l a n t a t i o n

Saumur
rouge

100 %
cabernet franc

3
parcelles

f i c h e  t e c h n i q u e

Mis en bouteille au domaine
13 % vol. | L05-22

Vendanges manuelles.
Triple tri manuel (à la vigne, sur table en grappe puis les baies)

Macération courte (20 jours), peu d’extraction.
5 mois d’élevage
30 % en barriques
3 % en jarre en grès
67 % en cuve

Entre 4 000 et 5 000 pieds / hectare.

Assemblage
de 3 parcelles

sur
Fosse-Bellay (FB)

et Courchamps (C)
(49)

l e s  v i g n e s
1 parcelle de 1,8 hectares - sol de sable - exposition sud (FB)
1 parcelle de 1,5 hectares - sol argilo/calcaire - exposition sud (FB)
1 parcelle de 1,5 hectares - sol argilo/calcaire - exposition sud (C)

2022

Tenue de la vigne en conversion vers l’agriculture biologique.
Taille en guyot simple.
Travaux des sols, buttage, décavaillonnage, travaux léger du
cavaillon dans l’année.

â g e  d e s  v i g n e s
Entre 50 et 60 ans.


