
Entre 30 et 60 ans.

m o d e  d e  c u l t u r e
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d e n s i t é  d e  p l a n t a t i o n

Chardonnay
vin de france

100 %
chardonnay

Argilo
calcaire

f i c h e  t e c h n i q u e

Mis en bouteille au domaine
12,5 % vol. | L12-22

Tenue de la vigne en conversion vers l’agriculture biologique.
Taille en guyot simple.
Travaux des sols, buttage, décavaillonnage, travaux léger du
cavaillon dans l’année.

Vendanges manuelles.

Fermentation et élevage de 12 mois
en barriques

Pas de fermentation malo-lactique.

Disponible en caisse bois de 3 bouteilles.

5 500 pieds / hectare.

Parcelle de 
0,50 hectare
située sur 

Courchamps
(49)
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